
Laissez-vous guider par ce menu élaboré par le chef et son 
équipe.  

 
Une sélection des meilleurs produits du moment pour être au 

plus près de la 
saisonnalité et du travail de nos producteurs locaux. 

 
 

 
Tentation en 6 services  61 €  
( En accord mets et vins 93 € ) 

(Mise en bouche / 1ére entrée /2éme entrée/ Plat / Fromage / 
dessert) 

 
Sans la sélection de fromages 51 € 

( En accord mets et vins 75 € ) 
 
 

Inspiration en 5 services  49 € 
( En accord mets et vins 73 € ) 

( Mise en bouche / 1ére Entrée / Plat / Fromage / dessert ) 
 

Sans la sélection de fromages 39 € 
( En accord mets et vins 55 € ) 

 
 

Menu servi du 22 Mars au 11 Avril inclus 
 

Mise en bouche 
***** 

La panna cotta de chou-fleur 
Haddock fumé – perles de hareng – jus de pomme d’Oxelaëre émulsionné 

- raifort 
***** 

L’escalope de foie gras poêlée 
Collection de légumes acidulés – bouillon de volaille aux notes asiatiques  

( Cette deuxième entrée est servie exclusivement dans le cadre du 
menu tentation ) 

***** 
Le poisson du moment 

Asperge verte et betterave rouge – mousseline de brocolis montée au 
beurre – écume de lait ribot 

OU 
La pintade et la gambas en ballotine 

Crème de romanesco au poivre noir fumé – confit d’agrumes – bisque et 
jus corsé 

 
***** 

La sélection de fromages « Aux caves de max » à Hondeghem  
confiture maison – fruits secs 

 
***** 

La madeleine au parfum de yuzu 
Poire pochée à la fleur de sureau – praliné amandes – crème glacée 

châtaignes 
 


