
Laissez-vous guider par ce menu élaboré par le chef et son 
équipe.  

 
Une sélection des meilleurs produits du moment pour être au 

plus près de la 
saisonnalité et du travail de nos producteurs locaux. 

 
 

 
Tentation en 6 services  63 €  
( En accord mets et vins 95 € ) 

(Mise en bouche / 1ére entrée /2éme entrée/ Plat /  
Fromage / dessert) 

 
Sans la sélection de fromages 52€ 

( En accord mets et vins 76 € ) 
 
 

Inspiration en 5 services  51 € 
( En accord mets et vins 75 € ) 

( Mise en bouche / 1ére Entrée / Plat / Fromage / dessert ) 
 

Sans la sélection de fromages 40 € 
( En accord mets et vins 56 € ) 

 
 

Menu servi du 21 Novembre au 11 Décembre inclus 
 

Mise en bouche 
***** 

Le boudin blanc snacké 
Fine purée et chips de panais – cerfeuil tubéreux – réduction de jus de 

raisins au vinaigre balsamique – noisettes grillées 
***** 

Le saumon Bömlo façon gravlax 
Parfum gin / betterave – crémeux et sommités de chou romanesco – 

tartare de pomme verte – tuile croustillante 
( Cette deuxième entrée est servie exclusivement dans le cadre du 

menu tentation ) 
***** 

La pêche du moment 
Mousseline et jeune carotte glacée – patchwork acidulé au vinaigre de 

kalamansi et baies de genévrier - hollandaise aux agrumes 
OU 

La noix de veau cuite à basse température puis fumé au foin 
Palet de butternut rôti au miel de l’Abeille Flamande- noix de pécan et 

estragon – feuilleté d’échalotes confites au vin rouge 
***** 

La sélection de fromages « Aux caves de max » à Hondeghem  
confiture maison – fruits secs 

***** 
Cho cho cho chocolat – Po po potimarron 

Cylindre croustillant et siphon tiède au chocolat –  
croustillant praliné graines de courges –  

namelaka chocolat lacté – crémeux potimarron – biscuit cacao fleur de sel 
 
 


