Laissez-vous guider par ce menu élaboré par le chef et son
équipe.

Une sélection des meilleurs produits du moment pour étre au
plus pres de la
saisonnalité et du travail de nos producteurs locaux.

Tentation en 6 services 63 €
( En accord mets et vins 95 €)
(Mise en bouche / 1ére entrée /2éme entrée/ Plat /
Fromage / dessert)

Sans la sélection de fromages 52€
( En accord mets et vins 76 € )

Inspiration en 5 services 51 €
( En accord mets et vins 75 € )
( Mise en bouche / 1ére Entrée / Plat / Fromage / dessert )

Sans la sélection de fromages 40 €
( En accord mets et vins 56 € )

Menu servi du 16 Janvier au 5 Février inclus

Mise en bouche
* % %ok %
Les escargots de Radinghem en pommes dauphines persillées
Creme de chou-fleur — chlorophylle de persil — pulpe d’ail noir
* % %ok %
Les noix de Saint Jacques saisies

Millefeuille de céleri rave — gel et segments d’orange sanguine — feuilles de

chou
( Cette deuxiéme entrée est servie exclusivement dans le cadre du
menu tentation )
3k %k 3k %k k
La péche du moment
Croustillant et fine purée de salsifis — condiment capres et gel citron - jus
émulsionnée au Pineau des Charentes
ou
Le filet de boeuf réti
Confit d’oignons rouges a la pulpe de cassis — creme de brocolis —
pistaches torréfiées — pétales de pomme de terre
* % %ok %
La sélection de fromages « Aux caves de max » a Hondeghem
Confiture maison — fruits secs
* % %ok %
Inspiration de la tarte tatin
Confit de pomme boskoop — feuilletage croustillant — creme mascarpone a
la vanille — biscuit streusel



